
MENU

Le crudità

Plateaux Royal

Carpaccio di salmone

Carpaccio branzino

Tartare di pesce del giorno

Ostriche Gillardeu al pezzo

Scampi/Gambero al pezzo

Selezione di caviale 50 gr

Tris tartare 
(spada,tonno,salmone)

Antipasti

Insalata di carciofi

Uova alla Gianni

Capesante gratinate

Gamberi alla Veneziana

Gamberi al vapore

Scampi al vapore

Carpaccio alla Cipriani

Tartare di Fassona

Culatello con mozzarella e sottaceti della Baia

Insalata Sole
(gamberi, misticanza e formaggio di capra)



MENU

Le Nostre Paste

Raviolo di magro

Spaghetti
Sciue Sciue
alle vongole

con ricci di mare
con Astice

Tagliolino
al porcino
al tartufo

da Alfredo
al ragù

Tagliatelle della casa

Paccheri con gamberi e pomodorini

Risotti (min. due persone)
al tartufo
al porcini

frutti di mare

Secondi piatti
Nodino di vitello alla griglia

Agnello alle erbe

min due persone

Branzino
Alla Puni o alla Palermitana

Rombo
Alla Puni o alla Palermitana

Gambero dorato
Scampo d’orato 

T-Bone Steak Nebrasca 1,200 kg

Filetto della Casa

Fritto di Paranza


