
MENU

Crudité

Plateux royal
(Tris tartare,2 Rote Gambas,1 Austern, 1 Scampo, 1 Meer Schneke)

Lachs carpaccio
Wolfsbarsch carpaccio

Fischtartar des Tages

Austern Gillardeu 

Scampi/ Gambero

Kaviar Selektion ale 50 gr

Tris tartare
(Lachs,Tunfisch,Schwertfisch)

Vorspeisen

Artischocken Salat

Uova alla Gianni

Gratinierte Jakobsmuscheln

Garnelen nach Venezianischer Art

Gedampfte Garnelen

Gedampfte Scampi

Carpaccio alla Cipriani

Tartar di Fassona

Culatello mit Bufala Mozzarella und eingelegtes Gemüse

Insalata Sole
(Ziegen Kaese, Garnelen und Salat)



MENU
Pasta

Raviolo di magro  
Spaghetti Sciue Sciue

Spaghetti mit Venusmuscheln 

Tagliolino 
Alfredo art

Mit Steinpilzen
Mit Trüffel
Mit Pesto

Hausgemachten Ragù

Tagliatelle Arte des Hauses
Hummer Spaghetti

Risotti (min. 2 Personen) 
Mit Truffel

Mit Steinpilzen
Mit Meeres früchten

Paccheri mit Tomaten und Garnelen 
Spaghetti mit Seeigel

Zweite Gänge
min. 2 Personen

Wolfsbarsch 
Alla Puni

Rombo
Alla Puni

Fritierte Gambas

Fritierte Scampi

Filetto Art des Hauses

T-Bone Steak Nebrasca 1,200 kg

Seesaibling

Frittierte Fisch
Kalbskotolett

Lamm


